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ブログや最新情報は　　
              随時更新中 !!

ハラミの一部。肉の繊維は粗いが、非常に
柔かい、やや肉色の濃い内臓肉です。
原産地：アメリカ
規格：約 2.0 ～ 2.4kg（2ピース）入り

    今年も入荷
　  始まります !!

荒波にもまれたムール貝は身のしまりが良く、
味が濃いのが特徴です。
自然の塩味で真空調理されています。
規格：1kg

①モレッティ・ビール

②ラ・ロッサ
③ドッピオ・モルト
④モレッティ・ビアンカ

原産地：イタリア　規格：330ml

① ② ③ ④

9/30まで特価 !!

グリーンとブラックのオリーブを練
りこんでオーブンで焼き上げた、ス
ティック状のスナックです。
原産地：イタリア
規格：200g

“bouchot” とよばれる海の上に杭を立てる伝統的な
方法で養殖されるため、砂などが少なく身はオレン
ジ色で、小粒で丸く濃厚な味わいです。臭みがなく
採れたてで真空をかけずひげ付きのままの入荷です。
※フレッシュ品のため予約制になります。
※火曜日オーダーの翌々月曜日入荷です。
規格：2.5kg ロット

2017/8/1

ヴェネト州の特産である白発砲ワイン、プロセッ
コのヴィナッチャと呼ばれるブドウの搾りかすに
漬け込んだチーズ。
デリケートで爽やかな白ワインの味わいをほのか
に感じるのが特徴です。
原産地：イタリア
規格：300g

ウブリアーコ アルヴィーノ ロッソ
カベルネ種のブドウの搾りかすに約一ヶ月漬け
込んだチーズ。
その独特なワインの色味は外皮部分に見られ、
生地にしっかりとした風味が染み込みます。そ
の濃厚な味わい、フルーティーな後味にワイン
がすすみます。
原産地：イタリア
規格：300g

脱皮したての殻の柔かい海老。
Ｓサイズですが頭付きなのでボリュームあり
（全長 10 ～ 11cm）。そのまま加熱調理して、
殻ごと、頭ごと食べれますので、海老味噌など
海老本来の風味を味わっていただけます。
原産地：タイ、ベトナム、インドネシア

バリラ  ムリーノビアンコ
   オリーブスフィラーティ

（24本入り / ケース）

規格：445g (Ｓサイズ )  40 尾

使い勝手よし !!

ブラックアンガスビーフ　
チルド  ハンギングテンダー (サガリ )

ウブリアーコ アルプロセッコ

冷凍ムール貝 (アイルランド産 )新商品 !!

バリラ  ムリーノビアンコ
   トマトスフィラーティ
トマトとオレガノを練りこんでオー
ブンで焼き上げた、スティック状の
スナックです。
原産地：イタリア
規格：200g

原産地：フランス
規格：1kg

パストデコ
スモークオイルサーディン
バルト海で獲れた新鮮な小イワシを伝統
の製法で燻製しており、天然木の香りが
食欲をそそります。お酒の肴、スパゲッ
ティやカナッペなどのお料理にもご利用
下さい。
原産地：ラトビア   
規格：250g

割鮮有頭バナメイ  
　　　ソフトシェルシュリンプ

ピスタチオの
               ジェラート

アイスクリーム
（石臼挽き宇治抹茶）

ジェラート
（フィオール ディ ラッテ）

ソルベット
（瀬戸内産レモン）

ジェラート
（ヨーグルト&アマレーナ）

規格：1000ml

規格：1000ml

規格：1000ml

規格：1000ml

規格：1000ml

規格：1000ml

過去掲載商品も引き続き販売しております（詳細は担当までご連絡ください）。

ジャンドゥヤの
               ジェラート

モレッティビール

アンドゥイエット
（ホルモン入りソーセージ）
豚内臓 ( 大腸・小腸・胃 ) をソー
セージ生地とともにケーシング
に詰め込み、にんにくを効かせ
たフランスの伝統的ソーセージ。
原産地： フランス
規格：500g

イベリコ豚入りソーセージ
最高ランク「ベジョータ」の
バラを使用したソーセージ。
あっさりとした味わいの中に
も脂の旨みが詰まった逸品。
原産地：  スペイン
規格：500g

新商品 !!

新商品 !!

新商品 !!

新商品 !!

新商品 !! 新商品 !! 新商品 !!


