
ホワイトアスパラガス パリエッタ アッレ ヴィオーレ
北イタリアのバドエーレ産ホワイトアスパラガス 手摘みされたスミレのドライフラワーの上に

は、加熱すると圧倒的な甘みと、ほのかな苦みが 寝かして追熟させたパリエッタ。 スミレの

あり、他の産地とは明らかに異なる別格の味わい ドライフラワーの香りの高さとねっとりとした

を醸し出します。イタリアの春の到来を告げる 食感、クリーミーさが魅力のチーズです。

代表的な野菜です。 （牛, 山羊, 羊乳） 規格：約300g

規格：1kg 水曜日注文→翌週金曜入荷 産地：ピエモンテ州トリノ、クーネオ県

※受注発注商品のため要予約 火曜日注文→翌週金曜入荷

※受注発注商品のため要予約

新商品!!

冷凍 エスカベッシュ・欧州ニシン 冷凍　国産馬肉もも　生食用
欧州産ニシンを赤ピーマン、黄ピーマン、玉ねぎ、セロリ、 肉質の旨味を追求した安全で良質な飼料を

ニンジンと一緒にマリネしたエスカベッシュです。 充分与えた馬肉です。赤身の旨さと柔かさ

基本の味は調えておりますので、各お店にてお好みの が特徴。生食でもお召し上がりいただける

味付けを加えていただけます。 ので、カルネクルーダやタルタルにお使い

原産国：スコットランド 最終加工地：日本 ください。 会津ブランド

規格：500g 約30匹入り 規格：約200g (使い切りタイプ)

鮎魚醤 たけもと農場  国産カルナローリ
原材料は鮎と塩のみです。6ヶ月ほど熟成させ、 芯の部分に歯ごたえを残し水分をキープします。

丁寧に漉す事で、美しい琥珀の滴がうまれました。 ベタッとしないのでリゾットに最適です。

魚醤のイメージとは遠く離れた新しい天然の調味料。 石川県で栽培されているカルナローリ米を使用。

カルパッチョや鮎のパスタなど、隠し味として リゾットだけでなくサラダやドルチェなどにも

幅広く料理に使えます。 使うことができます。

規格：115ml 規格：1KG

① ② ラ トレンテ社トマト
 ③ ヴェスビオ山の斜面で収穫されたトマトを加工しており、

甘く濃く、年間を通じて品質が安定しているトマトです。

① ホールトマト缶 規格: 2550g

② イエロートマトスライス 規格: 530g

③ ダッテリーニミニトマト 規格: 530g　 特価!!

（ﾀﾞｯﾃﾘｰﾆ　在庫限り終売）

冷凍YG ビーフ　Tボーンステーキ
概ね月齢24ヶ月以下の若齢牛肉(YG)です。

現在、日本ではYGグレードのみ輸入許可が出ております。

すべて定貫商品で、ヒレの幅を約3cm以上に指定してます。

コスト計算がしやすく、1枚ずつパッキングしており、使いやすさ抜群。

注) フィレの大きさは部位により異なります。

規格:定貫 400g

サルデッラ風 冷凍 国産釜揚げしらす 冷凍サクラ海老（台湾産）

しらうおの唐辛子漬け 産地：国産 産地：台湾
内容量：170g 規格:1kg 内容量：400ｇ

ピスタチオのジェラート ソルベット（瀬戸内産レモン） ソルベット(大藪みかん)
規格：1000ml 規格：1000ml 規格：1000ml 

ジャンドゥヤのジェラート ジェラート ジェラート
規格：1000ml （フィオール ディ ラッテ） （ヨーグルト＆アマレーナ）

規格：1000ml 規格：1000ml 
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入荷します!!

最新情報やブログは

　　　HPに随時更新中！


