
ネロパルマ　プロシュート生ハムボンレス ソフトシェルクラブ 新商品 CAPUTO

パルマの中でも生ハムの乾燥熟成に適している 自然豊かなマングローブ林で育った パスタフレスカ＆ニョッキ TIPO"00"

ランギラーノ村の蔵で乾燥熟成（18～24か月） 肉質リッチな脱皮カニです 手打ちパスタやニュッキ専用粉

アペニーノの山風とアドリア海風が交差する 脱皮直後の状態をそのままに 灰分を抑えているためより白い

自然環境で類いまれな生ハムの風味が誕生します 保っているので全体が柔らかです 仕上がりが期待できます

原産地：イタリア 写真はイメージです。 原産地：ミャンマー（冷凍商品）

規格：約8～9㎏ 規格：約40g x 24匹入 規格：950ｇ

新商品 数量限定特価 賞味期限 2016/9/16 まで

アーモンドシロップ モンテゴテロ　デーツビネガー モンテゴテロ　ハチミツビネガー

約6倍に水や牛乳、炭酸水などで希釈して デーツ（なつめやし）を発酵させて ハチミツ酒を3年熟成させ完成

ジュースとして飲むのが最も一般的な楽しみ方 できたヴィネガーは酸度5％以下の マリネやアペリティフにも

南イタリアのバールでは常備アイテムで 柔らかい酸味が特徴

着香料・保存料などは使われていません

原産地：イタリア（プーリア州） 原産地：フランス 原産地：フランス

規格：500ml 規格：500ml 規格：500ml

数量限定特価 賞味期限 2016/9/16 まで 数量限定特価 賞味期限 2016/7/31 まで モンテベッロ

竹炭パウダー Camp'Oro ジェノヴェーゼペースト

竹炭を細かく粉砕して食品添加用に リージョナルパスタ　トロフィエ 国産のフレッシュバジルとイタリア産の

加工した無味無臭の食用竹炭です リグーリア地方伝統のショートパスタです グラナパダーノそしてオリーブオイル

様々な料理の色付けに使用下さい 小麦本来の味と香り、モチモチとした から作ったペーストです

写真はイメージです。 食感が特徴的です （国内加工、要冷蔵商品）

規格：1ｋｇ 原産地：イタリア（モリーゼ州）

9/16の賞味期限完売次第、通常価格になります 規格：500g 規格：270g

新商品 Cosi Com'e 新商品 サマートリュフ
ズッカート　ピクルス ダッテリーノトマト（黄）ジュース漬け 金曜日注文→翌金曜日納品

ピクルスの老舗ズッカート社のガーキンス 糖度の高いトマト・ダッテリーニ種を 原産地：ウンブリア州

さっぱりとした味わいが特徴です ジュース漬けにしました 規格：約３０ｇ～約５０ｇ

酸味と甘みのバランスが絶妙です パスタソースのベース等にどうぞ

（価格変動あります）

原産地：イタリア 原産地：イタリア

規格：330g 規格：350g

ラ・リウニオーネ　イカスミペースト モンテベッロ　イカスミペースト

新鮮なイカを使ったイカスミのペースト スペイン産のイカスミを使い易い

４ｇ×２袋入り。１袋（４ｇ）で ペースト状にしました。独特の香りと

約２人前のイカスミソースを作れます。 コクを新鮮な状態でお届け致します

パスタやリゾットによく合います

原産地：イタリア 原産地：スペイン

規格：4g x 2ﾊﾟｯｸ 規格：180ｇ

MOCITOS 新商品

クレメンタイン　オレンジジュース アルマール　ピーチティー ボワロン冷凍アナナピューレ（パイン)

マンダリン系の一種。小ぶりで イタリアのバールでは定番の桃の紅茶です 摘み取った新鮮なパイナップルを選別して

果汁が多いのが特徴。 作り方は簡単で粉末を１Ｌの水に溶かし冷蔵庫 作ったピューレです。お菓子に限らず

甘みが強く、濃縮還元ではなく で冷やすだけでとても簡単です お料理にもお使い頂けます。

ストレートジュースです 原産地：イタリア 原産地：フランス

原産地：スペイン 規格：100ｇ 規格：1ｋｇ

規格：1Ｌ

７月期間限定特価
ヨーガ　スッコ　ディ　フルッタ　（フルーツジュース）

イタリアのフルーツジュースマーケットのリーダー的存在である"ヨーガ"

６０年以上の歴史を誇り、高品質な製品づくりと革新的なマーケティングで

イタリアではヨーガはフルーツジュースと同義語というほどの高い知名度を得ています。

原産地：イタリア 開封後は密閉して保存し、お早めにご使用下さい

規格：200ml 果肉分が沈殿しますので、よく振ってからお飲みください
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