
長野県産　信州米豚　肩ロース 新発売!! 5/1出荷可能!! 活〆海峡サーモン ☆シーズン到来☆

長野県の施策とも連携し、丹精込めて育て安全・ 淡水で2年間大切に育てられ、津軽海峡（大畑沖

安心を実現したブランド豚。 の潮流速い荒海で8ヶ月養殖イケスに移して飼

飼料米を籾のまま粉砕し、豚に餌付すると、オレ 育されています。

イン酸値が上がり、一般豚に比べ、甘みがあり、 船上で活〆後すぐに魚体の温度を３℃～５℃

脂質がさっぱりしております。 まで下げ保冷ケースに入れて発送する為、

そのまま焼くでもよし、加工してもよし！！ 美味しく新鮮な状態でお届けできます。

発送時はセミドレス（エラ・内臓抜き）　

※ご注文頂いてから1、2日後着

規格：約2kg　　 規格：3.2kg～3.4kg(内臓付きの状態） ※ご注文頂いてから3日後着

オルキデア　冷凍フィオールディラッテ 新発売!! ☆5月中旬入荷予定☆

規格：1kg　　 固さ、水分、脂肪分のバランスが非常に良く、薪窯、電気窯、どちらでも

つかいやすいと評判です。

ﾋﾟｯﾂｧにのせて焼いても焦げることがなく、伸びのよいﾌｨｵｰﾙﾃﾞｨﾗｯﾃ。

サラーメ・フェリーノ ﾑﾘｰﾉ・ﾏﾘｰﾉ社 ﾌﾞﾗｯﾄ粉 新発売!!
☆再入荷　5月中旬入荷予定☆ 一つ一つ石臼を微調整を加えながら、1000年

古くより熟成庫に棲む天然乳酸菌と天然カビ もの間伝えられてきた製粉技術にこだわり、

によって熟成されており、他所では決して真似 作物のためｵｰｶﾞﾆｯｸ栽培の委託を行っております。

することの出来ない環境が、香りふくよか、かつ イタリアでFarina2と呼ばれている一番粒の

酸味のコク深い美味しさを生み出します。 粗い小麦。（00粉が一番細かい）

舌触りなめらかで口に旨味を残す味わいが ﾑﾘｰﾉﾏﾘｰﾉ社製品の中で一番人気の軟式小麦。

特徴です。

数量限定　早い者勝ち!!
産地：パルマ（ﾗﾝｷﾞﾗｰﾉ・ﾋﾟﾗｽﾄﾛ村） 産地：ピエモンテ（ｺｯｻﾉﾍﾞﾙﾎﾞ村）

規格：約800g　　 規格：1kg　

セミドライグリーントマト イエローチェリー パルマ産　セミドライトマト
オイル漬け セミドライトマト 新発売!! オイルマリネ

長トマトを早積みし、天日干し後、 イエロートマトの風味を損なう事なく、かる 高い糖度を持つローマ種を使用し、

香草とオイルに漬けています。 く乾燥させひまわり油漬けにしました。 丁寧な収穫と選別を施すことによ

そのまま前菜・おつまみ・他の色の 凝縮したイエロートマトの味わいとソフト って酸味が残らない作り方になって

ﾄﾞﾗｲﾄﾏﾄとも一緒にお使い頂けます。 な食感をお楽しみ下さい。 おります。肉厚なので、料理の中でも

存在感が際立ちます！

産地：南イタリア 産地：プーリア 内容量：770g 産地：パルマ 内容量：780g

内容量：750g

ラ・モリサーナ ｲﾀﾘｱ産　ﾎﾜｲﾄｱｽﾊﾟﾗ ボワロン
ラディアトーリ・ブロンズ ☆好評につき引き続き入荷!☆ 冷凍ﾍﾞﾙｶﾞﾓｯﾄﾋﾟｭｰﾚ

ﾗｼﾞｴｰﾀｰをﾓﾁｰﾌにした形で、 加熱すると圧倒的な甘みと、ほのかな苦 爽やかな味わいのベルガモット

ｼﾁﾘｱなどでよく食べられている、 みがあり、他の産地とは明らかに異なる 100％のピューレ。

地方色豊かな1品。 別格の味わいを醸し出します。 ベルガモットがもつ非常に豊かな

野菜や魚介のｿｰｽとの相性が抜群 香りや酸味を生かすため、加糖せ

です！ ずに仕上げました。

茹で時間　9-10分 産地：ﾄﾚｳﾞｨｰｿﾞ・ﾊﾞﾄﾞｴｰﾚ 産地：イタリア

規格：500g　　 要予約!! 規格：1kg　

新発売!! ﾌﾙｰﾃｨｰ　ﾎﾟｯﾊﾟｰｽﾞ ﾌｨｵｰﾙ・ﾃﾞｨ・ﾐｴｰﾚ カフェフレッド
ﾏﾝｺﾞｰ・ﾊﾟｯｼｮﾝﾌﾙｰﾂ ﾊﾁﾐﾂ　ﾘﾓｰﾈ 規格：500g　 ｲﾀﾘｱ　ﾅﾎﾟﾘ生まれの「ｷﾝﾎﾞ」のｺ

ｶﾌﾟｾﾙﾞの中にﾌﾙｰﾂﾋﾟｭｰﾚが入っ ﾌﾚｯｼｭで鋭い香り、繊細でほんの少し ｰﾋｰ豆をふんだんに使用し、濃厚な

ていて口に入れた瞬間ﾌﾟﾁﾌﾟﾁと 酸味感じる味わい。 味わいは健在です。

弾け、ﾌﾙｰﾂの味、香りが広がり ﾊﾁﾐﾂ　ｱﾗﾝﾁｬ 規格：500g　 本物のｴｽﾌﾟﾚｯｿに限りなく近い豊か

ます。 ﾌﾚｯｼｭで強い香り。 な香りと味わいを再現しています！

冷飲料、食品、ﾄﾞﾙﾁｪなどに加え ﾌﾛｰﾗﾙでﾌﾙｰﾃｨな味わい。

れます。 賞味期限5/31日まで!!

規格：各1kg　 規格：1Ｌ　

弊社HPが新しくなりました！！！
http:///buongusto.co.jp
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ナポリのポルタノラーナの市場でチーズの流通、販売をはじめて以来100年以上乳製品の流通販売に携わる家族企業です。

ナポリ、サンタアナスタシアに工場を設け、高品質なチーズ作りの秘訣である新鮮なミルク選びにこだわり、代々受け継がれてき

た伝統的な製法と最新鋭の技術を用いて製造しています。

オルキデアは品質の良さと、歴史的価値が評価され有名なブランドとして知られイタリア中でこよなく愛されています。とくにナポリ

のピッツァ職人、レストランでは高い評価を受けています。
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