
ニュージーランド産

★LA CUCINA ITALIANA ラムラック（背骨除去）チルド
★A TAVOLA

規格：約1-1.4kg/pc

★12月号　20冊ずつ入荷しています。

売り切れてたらスミマセン。 ペンネ　リガーテ　（パルテノペ）

スカンピ　ニュージーランド産
ニュージーランドの深海250-400mで漁獲し船内凍結。

身がしっかり入っているものを厳選。 産地：カンパーニャ州

規格：2kg 産地：ニュージーランド産 内容量：500g

★Ｇ2・・・（1kgに10-15尾入り）

★Ｇ3・・・（1kgに16-20尾入り）

コームハニー　ハチミツ（巣蜜）
㊧クレモンティーヌのマーマレード
㊨イチジクのジャム

産地：ニュージーランド

内容量：340g

産地：フランス

規格：250g 無くなり次第特価終了です
数量限定特価 今年も始まりました。

紀州 みかんジュース100％ レモンのはちみつ 瀬戸内レモン 愛媛県産

産地：シチリア産
内容量：970ml 内容量：500g 産地：愛媛県

(洋なし) (ピーチ) (アプリコット) (オレンジ) ヨーガ　スッコ・ディ・フルッタ（フルーツジュース）

内容量：200ml

開封後は密閉して冷蔵庫で保存し、お早めにご使用ください。

果肉分が沈殿しますので、よく振ってからお飲みください。

Ｂ品特価！！
ひさびさに入荷しました。 ボワロン　 ※キャップ不良の為、特売です！！

イタリア産　栗粉　 ストロベリーピューレ オーリオ　サントＢ品
（マレルバ社）　冷凍 内容量：1kg

㊧クーリーストロベリーソース
無くなり次第終了です。

㊨クーリーフランボワーズソース 産地：イタリア
内容量：190ml

摘み取った新鮮なフルーツを選別して

内容量：500ｇ 作ったフルーツソースです。

内容量：500g
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㊧ ㊨

蜜のもととなる花の特徴を感じるフ

レッシュで強い香り。フローラルでフ

ルーティな味わい。ミネラルやビタミン

Ｃが豊富。
収穫から数ヶ月後には自然と結晶化
します。

ロムニー種＆サウスダウン種の交配種。
ロムニー種はニュージーランドを代表する品種で羊毛も
とれますが、肉質も上級です。サウスダウン種は典型的
な肉用タイプで肉質は英国種の中で最も良いといわれ
「肉めん羊の王」と称されています。飼育に関しては
ニュージーランド北部の大自然の中で放牧（牧草肥育）
によって育てられています。

“ヨーガ”は60年以上の歴史を誇るフルーツジュースのブランド。高品質な製品づくりと革新的な

マーケティングで、イタリアのジュースカテゴリーでは小売/業務共にマーケットシェアNo.1*を誇り、

ヨーガ=フルーツジュースと同義語というほどの高い認知度を得ています。

イタリアのバールには欠かせないヨーガブランドのジュースから、4種類のフレーバーを揃えました。

生産量日本一を誇る紀州のうんしゅうみ
かんの外皮を剥いて、ジュースを作りまし
た。外皮の油分が果汁に入らないので、
まろやかでとろみのある深い味わいが楽
しめます。和歌山産である安心と安全を
追及し、皆様にお届けします。

防腐剤やワックスを使用し

ていないので皮ごと食べ

られ、酸っぱいだけではな

い美味しいレモンです。
注）大きさ・形・表面には、
ばらつきがあります。ご了
承ください。

生産地は、ナポリに程近いアヴェッリーノ市モ
ンテッラです。ここは、古くから良質の栗の産
地として、DOP・IGPに認定されています。マレ
ルバ社の栗粉は、糖度の高いパルミーナ種
の栗を乾燥後石臼で挽き、香ばしい繊細な象
牙色に仕上がっています。パスタやドルチェ・
クレープなどにお使いください。

トゥットカラブリア社のペペロンチーノ
オイルです。唐辛子の辛味を移したオ
リーブオイル。すっきりした自然の辛さ
が料理を引き立てます。

ご好評頂いております、パルテノペより ド定番
のペンネリガーテが発売になりました。

コームハニーは直接ミツバチが花から集めハイブ
（巣箱）に持ち込んだもの、そのままのなんら手を加
えていない自然のハチミツです。ロイヤルゼリーや
プロポリス、花粉の成分のカルシウム、ミネラルや
ビタミンが巣の壁にたっぷり付着しています。

イタリアの月刊料理雑誌（クッチーナ イタリアーナ＆ア
ターヴォラ）入荷します。現地に受注発注でオーダーし
ますので、1ヶ月ほど遅れて入荷する予定です。
予約部数しかオーダーしない予定ですので、ご興味あ
る方は担当までご連絡お願い致します。
できれば、定期購読していただけると輸入しやすいので
ご検討下さい。

コルシカ島の農産物を使い、自然のおいしさを楽しん
でもらうため、素朴な製法で仕上げています。
完熟期に収穫された成熟したもの使用。
こだわりは果肉で、果物本来の風味・甘さ・食感を生か
して作られています。


