
新発売
馬肉もも　（冷凍）　会津若松産 イエローチェリーセミドライトマト ランガローロ　ビアンコ ランガローロ　ロッソ

会津地方で飼育されるのは国産馬 プーリア州　フォッジャ産。 白ワインヴィネガー（MOSCATO） 赤ワインヴィネガー（NEBBIOLO,BARBERA）

(主に北海道)の軽種。この軽種は イエローチェリートマトを本来の風味を 甘口ワイン、モスカート・ダスティから作った バローロ（ネッビオーロ）・バルベーラから作った
熊本県などで多く飼育されている重種 損なう事なく、軽く乾燥させオイル漬け 白ワインヴィネガー。 赤ワインヴィネガー。

と違い、サシの入らない赤身が強い にしています。 ステンレスタンクで約2年間熟成。 樫、桑、桜、栗の木樽で約２年間熟成。

肉質が特徴になっています。 前菜・ピッツァなどにお使いください。 すし酢のような旨味成分たっぷりの味わい。 独特のエーテル香は確かなクオリティのワインを

規格：約200g カルパッチョやタルタルなどに。 プーリア州 甘口ワインを元にしていますが、甘くないです。 ゆっくりと発酵させた証です。

産地：会津若松 内容量：770g 内容量：500ml 内容量：500ml

クリシト（発酵補助食品） 新発売 ストロルギーノ　ディ　クラテッロ　 ガエタ　オリーブ　　MAURI社
パンやピッツァの生地の発酵を促進させるためのものです。 クラテッロの原料肉を成型する際に出る ラッツィオ州特産のオリーブです。

使用して作られた生地はより良い性質と、保存性・伸びの良さ・消化の良さといった様々な 端肉を使って作られるサラミ。 赤紫がかった色合いが特徴で、フルー

長所があります。　キロあたり30g～50gのクリシトを加えて仕込んでください。  独特で上質な風味がしっかり詰まったサラミ ティーな味わいと香りも特徴です。

規格：１kg で、デリケートな肉の旨みがあります。 内容量：540g     

在庫限りです。 賞味期限：2014/2/9 規格：約250g
麦そだち四元豚　骨付きロース　（冷凍）　 売り切れ次第終了 数量限定特価

チェスターホワイト×ランドレース×ヨークシャで生まれた母豚に、デュロックの雄豚を掛け 数量限定特価 サラミ・トスカーノ　キャンティ風味
合わせ生まれた豚が、四元豚です。4品種を掛け合わせることで、美しい桜色とやわらかい 黒トリュフ入りサラミ・トスカーノ　 キャンティの赤ワインとコショウ・ガーリック

肉質が実現。サシと言われる霜降りが特徴で、臭みもしつこさもなく、脂が軟らかくて優しい サマートリュフの存在がこのサラミの特徴。 を混ぜ合わせた香り引き立つサラミ。

甘みのある良質な豚肉が出来上がりました。 トリュフの香りが余韻に残ります。 是非、キャンティと合わせてください。

規格：約3kg～約3.5kg  規格：約500g 賞味期限：2014/2/15 規格：約500g 賞味期限：2014/2/15

ヴァローナ　チョコレート バレンターンデーに向けて！！ スペック １月末まで特価 ラルド 1月末まで特価
☆カラク（56%) 程よいスモークの香りと程よい塩味が 塩・黒コショウ・ローズマリー・ガーリック

☆エクストラ　ビター（61%) 特徴です。 と共に熟成。

☆イボワール（ホワイトチョコレート35%) 規格：約600g 規格：約800g

（その他の商品もお取り寄せできます。）
数量限定 特価 特価

ピスタチオペースト（シチリア産） カラマータ　ファブリカ社 シャルドネ　エンツォボリエッティ ドルチェット・ダルバ　エンツォボリエッティ
ヤリイカをイタリア語でカラマーロと やや緑がかった麦わらイエロー。 ステンレスタンクと1年落ちのバリックで

ヘーゼルナッツペースト（ｼﾁﾘｱ産） 呼びます。形がイカリングに似ている 熟した果実、特にパイナップル、桃、バナナ、 9ヶ月間熟成。濃厚なルビーレッド。若々しい
事から付けられています。 グレープフルーツのなどの香りと、ミネラル感 フルーティーなドルチェットらしい香り。

アーモンドペースト（シチリア産） 溢れる風味の良い味わい。 コクのあるリッチな味わい。

規格：500g 蜂蜜を思わせる余韻が残る。 タンニンがソフトでフレッシュ。

≪内容量1kg≫ 産地：ピエモンテ州 産地：ピエモンテ州

再入荷してます。 品種：シャルドネ種 品種：ドルチェット100%

丹波篠山産　猪肉　（冷凍） 内容量：７５０ml 内容量：７５０ｍｌ

㊤スネ肉（ちまき）
規格：約1kg

㊦ほほ・首肉 お問い合わせは・・・・・・・・・・
規格：500g～1kg

★すね肉と合わせて煮込みますとより 有限会社　　ブォングスト
一層風味豊かになり美味しいです。 〒658-0013　神戸市東灘区深江北町4丁目13-11-101

TEL：078-451-4280　　FAX：078-451-4380


