
イタリア産 年内特価 レティツィア EXVオリーブオイル ペッシェ　サンギーヌ（赤桃）
㊧ 冷凍ポルチーニ（ホール）　 衝撃的な青いトマトの香り。強い辛みとしっかり苦み。 真っ赤な果肉を持ち強い酸味が特徴の

豊かな香りとしっかりとしたボディと歯ごたえを 非常にシャープな味わいながら、後味に微かな甘み 、すももの一種です。その鮮やかで

備えたイタリア産ポルチーニです。 と柑橘系の余韻を残す。 美しい果肉の色から、別名ルビーピーチ
規格：1kg ストロングスタイルの香味ゆえ、肉料理、マグロや とも呼ばれています。ソルベなどにすると

カツオなどしっかりした味のお魚料理にあいます。 甘酸っぱくさわやかな香りがお口の中に

㊨ 冷凍ポルチーニ（スライス） 終売特価 広がり、後味もさっぱりとした上品な味わいです。

1920年創業のヴェローナのキノコ製品を中心に生産する
㊧ ㊨ 会社です。

規格：1kg 規格：500ml 規格：1kg

初回数量限定 NEW
丹波篠山産　猪肉　（冷凍） シーズン到来！ フェリーノ　サラミ　(ラバディーニ社) パンチェッタ　イン　コンカ　コロンナータ

春夏には新芽や緑草を食べ、秋には豊かな実りを食べ、肉の パルマ郊外に位置し、古くからクラテッロを 創業1891年の老舗“ボッテガ・ディ・アド”では、

風味が大変豊かなものになります。 生産する手作り工房、ラバディーニ社より 大理石の町として栄えるトスカーナ州のコロン
パスタなどのラグーソースに煮込んでお使いください。 柔らかさと熟成香を特徴とするフェリーノ村 ナータ村の大理石を削りだして造った石槽で

㊤スネ肉（ちまき） の名産品です。 作られています。ラルドを熟成させる際の一番
規格：約1kg 柔らかな食感とフェリーノ本来の風味を十分 上の層にパンチェッタを乗せて熟成させることに

㊦ほほ・首肉 に引き出した旨味のあるサラミです。 より、芳醇な香りも持った特別なパンチェッタに
規格：500g～1kg なっています。
★すね肉と合わせて煮込みますとより一層風味豊かになり 規格：約1kg 規格：約1kg
　　美味しいです。

秋トリュフ　（ノルチャ産） 数量限定
毎週金曜日注文→翌金曜日納品 ㊧  白桃ジュース カンタルピ　サレント・ビアンコ カンタルピ　サレント・ロッソ
原産地：ウンブリア州 価格変動あり ㊨  ラ・フランスジュース 洋ナシやリンゴなどの果実の香りの、 チェリーやブラックベリー系のアロマが豊か。

規格：約30g～約50ｇ フレッシュですっきりとした辛口ワイン。 やわらかく、広がりのあるジューシーな果実実と、

さくらんぼ・桃で有名な産地である しっかりとした酸味とアフターの程よい 強調しすぎないタンニンとのバランスがよく、

フローズン・ポルチーニ・エキストラ 山形県東根市で代々果樹園を営む 苦味の楽しめる、魚介料理ともぴったり 滑らかな口当たりです。

産地：スペイン産 （ホール） 斎藤果樹園。黄金桃は白桃とは異 のカジュアルなワインです。

規格：1kg なる濃厚な香りと甘みで人気です。

産地：プーリア州 産地：プーリア州

モンサンミッシェル　ムール貝 内容量：1.000ml 品種：ﾏﾙｳﾞｧｰｼﾞｱ・ﾋﾞｱﾝｶ70% 品種： ﾈｸﾞﾗﾏｰﾛ 70%・
注）ﾌﾚｯｼｭ品のため在庫確認お願いします。 産地：山形県 ｼｬﾙﾄﾞﾈ15%・ｳﾞｪﾙﾒﾝﾃｨｰﾉ15% ﾏﾙｳﾞｧｼﾞ-ｱ･ﾈｰﾗ 15%/ﾓﾝﾃﾌﾟﾙﾁｱｰﾉ 15%

規格：2.5kg～ ㊧ ㊨ 内容量：750ml 内容量：750ml

☆予約開始　締切10/18（金曜日）☆ 入荷しました！！ 数量限定
　　☆納品予定　　12月上旬☆ ペコリーノ・ザッフェラーノ ☆栗製品　引き続き販売しております☆

サフランと黒コショウが入ったシチリアの シャテーヌ　（ムキ山栗）　冷凍 お問い合わせは・・・・・・・・・・
ウルバーニ社 黄金色のチーズサフランの香りが広がります。 内容量：1kg

白・黒トリュフチョコレート　 オリーブオイルとともにワインと合わせても、 有限会社　　ブォングスト
すりおろしてバターと合わせてリゾットに ㊧ 栗甘露煮 〒658-0013　神戸市東灘区深江北町4丁目13-11-101

内容量：75g (15個入り） 加えるのもおすすめです。約60日間熟成。 内容量：1kg TEL：078-451-4280　　FAX：078-451-4380
㊧白トリュフ 原産地：シチリア ㊨ 渋皮付栗甘露煮
㊨黒トリュフ 規格：約800g 内容量：1kg
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